
 
 

 

 
  



 
 

 

O B E R E  D O R F S T R A S S E  3 0  ·  S A A S - F E E  

Un chalet, deux soirées très différentes. 

 

Construit en 1893 et toujours debout au cœur du 

village, notre chalet abrite deux restaurants sous 

un même toit. 

La Ferme est la brasserie alpine raffinée — produits du 
Valais, technique classique, une salle qui rayonne. Fee 
Chäller est la salle du soir juste à côté : fromage fondu à 
table, viande sur les braises de bois et une cave puisée 
presque entièrement en Valais. 

Une seule brigade, une seule carte des vins, deux 
ambiances. Pour les groupes, une table de dix peut dîner 
tranquillement autour d’un long menu et un groupe de 
quarante peut prendre la salle du feu et y passer la soirée 
sans quitter la maison. 

 

 

E M P L A C E M E N T  

Centre du village, 
Saas-Fee 

G R O U P E S  

De 8 à 35 convives 

S A I S O N  
Hiver : 5 novembre – 18 avril 
Été : 15 juin – 12 septembre 

  



 
 

 

B R A S S E R I E  A L P I N E  R A F F I N É E  

La Ferme 

 

Les saveurs du Valais, cuisinées avec soin 

et servies sans cérémonie. 

Nous travaillons avec des producteurs de tout le 
canton et laissons le produit mener. La salle est 
chaleureuse et tamisée, le service sans hâte. C’est la 
salle d’un long déjeuner quand les pistes se vident, ou 
d’un dîner qui s’étire. 

 

 

 

T e r r a s s e  

 

S E R V I C E  

12.00–15.00 
18.00–21.45 

O U V E R T  

Sept jours 
sur sept 

R É S E R V A T I O N S  

+41 27 958 15 60 
info@laferme-sf.ch 

  



 
 

 

V I A N D E ,  F R O M A G E ,  F E U  &  V I N S  D U  V A L A I S  

Fee Chäller 

 

Un refuge pour se réchauffer quand les pistes se vident. Viande, fromage et feu à 

parts égales, et tous les vins du Valais. 

 
i  

La raclette, à votre 
table 

Fromage Luisier-Affineur coupé à la 
demande et fondu par vous, à votre 
propre table, aussi longtemps que 
vous voulez. Facturé au poids. 
Pommes de terre vapeur, 
cornichons et oignons compris. 

i i  

La fondue, quatre 
façons 

Moitié-moitié, Valaisanne de la 
Maison Luisier, une fondue aux 
morilles et une fondue à la truffe 
d’été à l’huile de truffe. Servie 
pour deux avec pain au levain, 
pommes de terre et cornichons. 

i i i  

Du feu 

La cheminée est réservée à la 
viande. Agneau Nez Noir du Valais 
et bœuf d’Hérens — les races de 
cette vallée — cuits sur les braises, 
avec pour seul assaisonnement le 
gros sel. 

 

 
S E R V I C E  
17:00 – 22:00 

L A  S A L L E  D U  F E U  
55 places  
Privatisation dès 20 

R É S E R V A T I O N S  
+41 27 958 15 61 
feechaeller@laferme-sf.ch 

 

 
  



 
 

 

M E N U S  D E  G R O U P E  A U  F E E  C H Ä L L E R  

Quatre façons de prendre la salle. 

Deux menus à table avec un choix à chaque service, et deux autour du fromage. Chaque convive choisit ses plats 
le soir même ; les régimes particuliers sont traités individuellement, sans supplément à l’avance. Dès huit 
personnes. 

 

Menu à 75 CHF 
 
E N T R É E  
Crème de potimarron et foie gras 
ou  Gravelax de truite 
ou  Poireau vinaigrette et œuf poché 
 
P L A T  
Filet de bœuf, sauce au poivre 
ou  Papillote de truite, sauce hollandaise 
ou  Caramelle ricotta et citron 
 
D E S S E R T  
Mousse au marron 
ou  Tiramisu au café 
 
À  P A R T A G E R    Pommes grenailles rôties au beurre et 
jardinière de légumes 

Menu à 65 CHF 
 
E N T R É E  
Tartare de bœuf 
ou  Salade forestière — salade verte, champignons sautés et 
œuf poché 
ou  Tartare de féra 
 
P L A T  
Mignon de porc, sauce moutarde 
ou  Pappardelle aux écrevisses 
ou  Risotto aux cèpes 
 
D E S S E R T  
Crème brûlée 
ou  Tarte aux pommes et crème d’amande à l’abricotine 
 
À  P A R T A G E R    Pommes grenailles rôties au beurre et 
jardinière de légumes 

 

Fondue & Raclette 

Fondue   45 CHF 

Salade de saison 
Fondue Luisier 
Meringue et crème double 
 

Raclette   60 CHF 

Salade de saison 
Raclette à volonté 
Meringue et crème double 
 
Servies avec pain, pommes de terre, cornichons et oignons au vinaigre. 
Supplément planchette de charcuterie valaisanne — 10 CHF. 

 

  



 
 

 

O R G A N I S E R  V O T R E  G R O U P E  

Le côté pratique. 

 

P o u r  v e n i r  

Saas-Fee est sans voiture. Les cars et les voitures 
se garent à l’entrée du village ; les convives arrivent 
à pied ou en taxi électrique, à environ 10 minutes de 
notre porte. Nous organisons volontiers les taxis pour 
un groupe sur demande. 

R é s e r v e r  u n e  d a t e  

Le nombre définitif et les menus sont confirmés 7 
jours à l’avance. Un acompte de 50 CHF par 
personne garantit la privatisation. Conditions 
d’annulation : 7 jours avant l’événement 

E S P A C E  A S S I S  D E B O U T  

Fee Chäller — privatisé            50             75  

La Ferme — salle principale            25     

La Ferme — terrasse            80             120  

   
 

 

La Ferme 

+41 27 958 15 60 
info@laferme-sf.ch 

Fee Chäller 

+41 27 958 15 61 
feechaeller@laferme-sf.ch 

 

Obere Dorfstrasse 30 
3906 Saas-Fee, Suisse 

laferme-sf.ch  ·  @lafermechaller 
 

 


