
 
 

 

 
  



 
 

 

O B E R E  D O R F S T R A S S E  3 0  ·  S A A S - F E E  

Ein Chalet, zwei ganz unterschiedliche 
Abende. 

 

1893 erbaut und noch heute mitten im Dorf: 

unser Chalet vereint zwei Restaurants unter 

einem Dach. 

La Ferme ist die feine alpine Brasserie — Walliser Produkte, 
klassisches Handwerk, ein Saal, der leuchtet. Fee Chäller ist 
der Abendraum daneben: Käse am Tisch geschmolzen, 
Fleisch über offener Holzglut und ein Keller, der fast ganz 
aus dem Wallis kommt. 

Eine Küchenbrigade, eine Weinkarte, zwei Stimmungen. Für 
Gruppen heisst das: zehn Personen essen in Ruhe ein 
langes Menü, vierzig übernehmen den Feuerraum und 
machen einen Abend daraus, ohne das Haus zu verlassen. 

 

 

L A G E  

Dorfzentrum, 
Saas-Fee 

G R U P P E N  

Von 8 bis 35 Gästen 

S A I S O N  
Winter: 5. November – 18. April 
Sommer: 15. Juni – 12. September 

  



 
 

 

F E I N E  A L P I N E  B R A S S E R I E  

La Ferme 

 

Die Aromen des Wallis, mit Sorgfalt 

gekocht und ohne Zeremonie serviert. 

Wir arbeiten mit Produzenten aus dem ganzen Kanton 
und lassen das Produkt führen. Der Saal ist warm und 
gedämpft, der Service ohne Eile. Der Ort für ein 
langes Mittagessen, wenn die Pisten leer werden, 
oder ein Abendessen, das sich Zeit nimmt. 

 

 

 

T e r r a s s e  

 

S E R V I C E  

12.00–15.00 
18.00–21.45 

G E Ö F F N E T  

Sieben Tage 
die Woche 

R E S E R V A T I O N E N  

+41 27 958 15 60 
info@laferme-sf.ch 

  



 
 

 

F L E I S C H ,  K Ä S E ,  F E U E R  &  W A L L I S E R  W E I N  

Fee Chäller 

 

Ein Zufluchtsort, wenn die Pisten leer werden. Fleisch, Käse und Feuer zu gleichen 

Teilen und jeder Wein aus dem Wallis. 

 
i  

Raclette, an Ihrem 
Tisch 

Luisier-Affineur-Käse frisch 
aufgeschnitten und von Ihnen selbst 
geschmolzen, an Ihrem eigenen 
Tisch, so lange Sie mögen. 
Abrechnung nach Gewicht. 
Salzkartoffeln, Cornichons und 
Silberzwiebeln inklusive. 

i i  

Fondue, vier Arten 

Moitié-moitié, Valaisanne der 
Maison Luisier, ein Morchel-
Fondue und ein Sommertrüffel-
Fondue mit Trüffelöl. Für zwei 
serviert, mit Sauerteigbrot, 
Kartoffeln und Cornichons. 

i i i  

Vom Feuer 

Der Kamin gehört dem Fleisch. 
Walliser Schwarznasen-Lamm und 
Eringer Rind — die Rassen dieses 
Tals — über offener Glut gegart, mit 
nichts als grobem Salz. 

 

 
S E R V I C E  
17:00 – 22:00 

D E R  F E U E R R A U M  
55 Plätze  
Exklusivmiete ab 20 

R E S E R V A T I O N E N  
+41 27 958 15 61 
feechaeller@laferme-sf.ch 

 

 
  



 
 

 

G R U P P E N M E N Ü S  I M  F E E  C H Ä L L E R  

Vier Wege, den Raum zu nehmen. 

Zwei Menüs am Tisch mit Auswahl bei jedem Gang und zwei rund um den Käse. Jeder Gast wählt seine Gerichte 
am Abend selbst; besondere Ernährungswünsche werden individuell berücksichtigt, ohne Aufpreis im Voraus. Ab 
acht Personen. 

 

Menü 75 CHF 
 
V O R S P E I S E  
Hokkaido-Creme & Foie gras 
oder  Forellen-Gravlax 
oder  Lauch-Vinaigrette & pochiertes Ei 
 
H A U P T G A N G  
Rindsfilet, Pfeffersauce 
oder  Forelle in der Papillote, Sauce hollandaise 
oder  Caramelle mit Ricotta & Zitrone 
 
D E S S E R T  
Kastanienmousse 
oder  Kaffee-Tiramisu 
 
Z U M  T E I L E N    In Butter geröstete Kartoffeln & feines 
Gemüse 

Menü 65 CHF 
 
V O R S P E I S E  
Rindstartar 
oder  Waldsalat — grüner Salat, sautierte Pilze & pochiertes 
Ei 
oder  Felchen-Tartar 
 
H A U P T G A N G  
Schweinsfilet, Senfsauce 
oder  Pappardelle mit Flusskrebsen 
oder  Steinpilz-Risotto 
 
D E S S E R T  
Crème brûlée 
oder  Apfeltarte mit Mandelcreme und Abricotine 
 
Z U M  T E I L E N    In Butter geröstete Kartoffeln & feines 
Gemüse 

 

Fondue & Raclette 

Fondue   45 CHF 

Saisonsalat 
Fondue Luisier 
Meringue & Doppelrahm 
 

Raclette   60 CHF 

Saisonsalat 
Raclette à discrétion 
Meringue & Doppelrahm 
 
Beide serviert mit Brot, Kartoffeln, Cornichons & Silberzwiebeln. Walliser 
Charcuterie-Plättli als Ergänzung — 10 CHF. 

 

  



 
 

 

I H R E  G R U P P E  P L A N E N  

Das Praktische. 

 

A n r e i s e  

Saas-Fee ist autofrei. Cars und Autos parken am 
Dorfeingang; die Gäste kommen zu Fuss oder mit 
dem Elektrotaxi, rund 10 Minuten bis zu unserer Tür. 
Taxis für eine Gruppe organisieren wir gerne auf 
Anfrage. 

E i n  D a t u m  h a l t e n  

Endgültige Gästezahl und Menüs werden 7 Tage im 
Voraus bestätigt. Eine Anzahlung von CHF 50 pro 
Person sichert die Exklusivmiete. 
Annullierungsbedingungen: 7 Tage vor dem Anlass 

R A U M  S I T Z E N D  S T E H E N D  

Fee Chäller — exklusiv            50             75  

La Ferme — Hauptsaal            25     

La Ferme — Terrasse            80             120  

   
 

 

La Ferme 

+41 27 958 15 60 
info@laferme-sf.ch 

Fee Chäller 

+41 27 958 15 61 
feechaeller@laferme-sf.ch 

 

Obere Dorfstrasse 30 
3906 Saas-Fee, Schweiz 

laferme-sf.ch  ·  @lafermechaller 
 

 


